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内容概要

本书系统地介绍了发酵法生产L-谷氨酰胺和L-精氨酸的机理、菌种选育、工艺、设备及分析检验方法
；并尽可能多地介绍了这两种重要药用氨基酸的应用情况；根据书中举出的生产罐发酵批报对优化发
酵控制作出探讨。
紧密联系生产实际是本书的特点。
    本书主要读者对象为从事氨基酸开发、发酵生产的技术人员，以及专业中级的读者。
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