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内容概要

每次去咖啡馆，少不了被琳琅满目的各种点心所吸引。
无论是松饼、蛋糕或是塔派，出炉的香气都在告诉你我，美味的戏剧即将上演。
    本书精心收集知名咖啡馆中最受欢迎的塔派、蛋糕和松饼，配合家庭现有的烹调工具和厨房设备，
以最清楚易懂的文字和步骤图片来呈现，不仅适合咖啡馆，家庭宴客、公司酒会也会派上用场。
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编辑推荐

　　本书中精选咖啡馆中最受欢迎的人气甜点，以清楚易懂的文字和步骤图片呈现，不仅适合咖啡馆
，家庭、酒店也会派上用场。
　　书中所介绍的制作条件与方法均是配合家庭现有的烹调工具和厨房设备，以最清楚易懂的文字图
片来呈现，让有兴趣的初学者能按照步骤轻松容易地学习。
书中多种咖啡馆人气点心涵盖了欧洲和中国台湾市场知名的西点、蛋糕和饼干类产品，不仅家庭宴客
，学校和公司举办会议也可以派上用场，更是经营咖啡馆必备的专业烘焙工具书。
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