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内容概要

　　为满足技工学校教学工作需要，我们组织有关教研专家和一线教学人员，在广泛调研和总结技工
学校教学改革经验的基础上，编制了技工学校机械类专业等25个教学计划与教学大纲，其中包括3个教
学方案。
现印发执行。
　　在执行过程中，各地可根据实际情况，在规定的课时范围内灵活调整教学内容和教学时间，并及
时向我部职业培训教材工作委员会办公室反馈相关意见和建议。
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章节摘录

　　技工学校饭店服务专业教学计划　　一、指导思想　　1.贯彻落实党和国家关于职业教育的各项
方针政策，全面推行素质教育，以培养学生的职业道德、职业能力和综合素质，造就本行业中级技能
人才为目标，培养德、智、体、美全面发展的社会主义建设者。
　　2.坚持以就业为导向、以能力为本位，按照工作领域对职业能力的要求确定专业学习领域，制定
专业培养方案。
进一步提升校企合作的质量，使专业建设和课程设置符合经济建设和企业生产的现实需要，并能适应
未来产业调整、技术升级带来的各种变化，为学生顺利就业及职业生涯发展打下坚实基础。
　　3.遵循职业教育基本规律和中级技能人才成长规律，努力实现学习活动与职业活动的准确对接，
合理打破传统的以学科体系为主的课程模式，积极推进以理论实践一体化、教学内容模块化为核心的
教学改革，切实提高人才培养质量和效率，使学生掌握的知识和技能达到国家相关职业资格标准和企
业生产岗位的要求。
　　4.体现以学生为中心的现代教育理念，在教学方法及教学手段运用方面，充分关注学生的兴趣和
个人的成长需求，激发学生的自主学习意识。
在教学环节组织和设计方面，努力塑造工作岗位的情境和要求，使学生在掌握专业知识和技能的同时
，形成良好的职业道德、较强的安全意识以及文明生产习惯，提高他们的就业能力。
　　二、培养目标　　培养与我国社会主义现代化建设要求相适应，，德、智、体、美全面发展，有
理想、有道德、有文化、有纪律，具有较强的就业能力和实际工作能力的中级技能人才。
具体要求如下：　　1.思想品德　　培养学生热爱中国共产党、热爱社会主义、热爱祖国的思想政治
觉悟，树立科学的世界观和人生观；继承和发扬中华民族的优秀文化传统、伦理道德以及文明习惯，
具有爱岗敬业、诚实守信、奉献社会等良好的职业道德品质和较强的法律意识。
　　⋯⋯
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