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内容概要

本书由中国农业科学院油料作物研究所郭庆元研究员编著。
内容包括：大豆农艺工的岗位职责与素质要求，大豆农艺工应掌握的基础知识，大豆农艺工应掌握的
施肥、灌溉、病虫草害防治等栽培管理技术以及大豆绿色食品生产方面的知识。
每章最后列有思考题可供读者复习、巩固。
本书着眼于基础知识与基本技术、技能的传授，可作为各级部门举办大豆农艺工培训的教材，亦可供
大豆农技人员、种植户和农业院校相关专业师生阅读参考。
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书籍目录
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豆的生物固氮    （三）合理施用氮肥第三章　大豆栽培技术  一、大豆高产典型的启示  二、大豆的土
壤耕作    （一）耕地整地的作用    （二）耕作整地技术　三、大豆播种全苗    （一）播种准备与播种
量    （二）大豆种植密度    （三）大豆的播种期    （四）播种方法  四、大豆田间管理　⋯⋯第四章  大
豆施肥技术第五章  大豆水分管理技术第六章  大豆病虫草害防治技术第七章  大豆绿色食品生产
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章节摘录

　　第一章　大豆农艺工岗位职责和素质要求　　大豆农艺工——大豆生产者，是一个光荣而又重要
的生产岗位。
这份工作的职责是源源不断地为社会、为全国人民提供营养最丰富的大豆食品，为养殖业提供优质蛋
白饲料，同时还有利于培肥土壤，促进农业、养殖业持续发展，增加生产者单位或家庭的经济收入。
　　一、发展大豆生产的重要意义　　（一）中国是大豆的起源地　　栽培大豆是由野生大豆驯化而
来的。
大约在5 000年前，我们的祖先发现野生大豆的叶和籽粒可以充饥，并有利于身体健康。
但野生大豆的籽粒小，产量很低，于是经过一代又一代人的选择、驯化、栽培，把野生大豆培育成籽
粒较大、产量较高的栽培大豆。
椐史书记载和考古文物发掘，大约在4 500年前的五帝时代，我国便有了栽培大豆。
经过夏、商、周几个朝代的发展，至春秋战国时期，大豆已成为最重要的作物，大豆种植面积占作物
播种面积的30％～40％。
成为我国古代人民最重要的食粮，居五谷之首。
可以说大豆是我国先民赖以为生的重要作物。
　　（二）大豆是东方饮食文化的精华　　大豆不仅是我国古代先民的主要食粮，而且是历代人民强
身健体的主要营养食品。
据古书记载，我国春秋战国的农业生产以种菽（大豆）粟为主，人民生活以菽（大豆）粟为生，菽粟
丰收则民足乎食，菽粟不足则民有饥饿。
由此可知，菽粟对先民生活的重要性。
大豆除了作为重要的粮食，还被我们的先民加工成多种多样的大豆食品，如豆豉、豆酱、豆腐、豆腐
乳、豆油等，还发现大豆可以作为医疗食品利用。
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