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内容概要

动物性食品卫生学是一门政策性很强的学科，既包括动物性食品卫生的理论知识和检验技术，还包括
卫生管理、卫生监督、兽医法规及食品卫生法规等内容，应根据当前动物性食品的卫生状况及时修订
教材内容。
本教材作为面向动物医学及动物防疫与检疫专业主干课程——动物性食品卫生学的教材，是在借鉴以
往相关教材优点的基础上，结合目前食品卫生工作的特点和本学科的最新研究与发展动态编写而成。
编写的总原则是“创新、科学和实用”，做到既反映本学科的现有成就和发展趋势，又把握学生应掌
握的专业知识和业务技能。
本教材立足较成熟的理论和技术，同时收集了最能体现当前发展趋势和方向的新理论和前沿技术，在
内容上体现当代知识更新的特点。
本教材的知识体系、深度、广度适合现阶段教学的需要。
        本教材在内容编排上注重知识的系统性和实用性，重点介绍了动物性食品的污染与控制；肉用畜
禽屠宰加工的兽医卫生监督与检验；屠畜常见传染病和寄生虫病的鉴定与卫生处理；组织器官病变及
肿瘤的检验与卫生处理；家禽、家兔常见疫病的鉴定与处理；各类动物性食品的加工卫生与检验、卫
生标准、卫生评价；动物性食品理化学检验与微生物检验方法，动物性食品中有毒化学物质、致癌物
质、微生物毒素的检验；集贸市场动物产品的卫生监督与检验；屠宰加工副产品的卫生检验，废弃品
的卫生处理及屠宰加工企业的消毒等。
同时介绍了中华人民共和国食品卫生法、生猪屠宰管理条例、畜禽病害肉尸及其产品无害化处理规程
等，内容较详细，覆盖面广。
    全书文字精炼，深入浅出，图文并茂。
既可在课堂老师指导下学习，也可自学。
既注重知识，又注重从事本专业工作所需的能力，以及稳定、出色的工作品质等，努力达到内容新、
体系新、方法新、手段新、有特色。
在确保满足教学的同时，本书还是基层兽医工作者、动物防疫与检疫人员、食品卫生监督与检测人员
以及相关科研工作者和研究生等实用的参考书。
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宰加工卫生与检验  第三节　家禽重要疾病的鉴定与处理第七章　家兔的屠宰加工卫生与检验  第一节
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生检验第十一章　蛋与蛋制品的卫生检验  第一节　蛋的形态结构与化学组成  第二节　蛋的卫生检验  
第三节　蛋制品的卫生检验第十二章　水产品的卫生检验  第一节　鱼在保藏时的变化  第二节　鱼与
鱼制品的加工与卫生检验  第三节　常见鱼病的检验⋯⋯第十三章　屠宰加工副产品的卫生检验第十
四章　废弃品的卫生处理及屠宰加工企业的消毒附录参考文献
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